‘Ces lapas

Mini reuleau de printemps (8 pees) 9.50
Buwschello, tomate et basilic (8pces) 9.50
Creveltes panées (8 pces) 9.50
Toasl de sauumen (umé (6 pces) 12.-
Teast tantorre (6 pces) 12.-
Toasl foie gnas (4 pces) 13.-
Toast jamben ow (6 pees) 9.50
Pument pané el faci o fremage blanc (6 pees) 9.50
Poulel pané anemaliaé aw citnew et peivie neiu8 pees) 9.50
Reeati aw guwyéne (6 pces) 9.50
Plounchellte de saucisse 12.-
Friles  pelile 5.50

gruande 9.50

‘Cen dalades el pelages

Galade de soumenw fumé 16.- 22.-
Salade de poulet 14.- N.-
Salade de chanterelles eb oignens manings 14.- 2%
Creme de counge, cwoiilons eb guaines de panel 12.-

Veleuté de belets, ceiitens el gruaines de chiov 15.-



‘Les plaly hreids

Tartane de beeul clasaicque ow o Vilalienne 2%.- 38.-
toast, (ites ebsalade
Tatane de ilet de beeuy classicue ow o Vilalienne  43.-
toast, fuiles ebsalade

Tantane de biche & Lo fagon du chel 38.-
Salade de chéwre chaud pauwmé aw miel 16.- 27.-
Assietle valoisouwune 26.-
Asaietle de viounde séchée 28.-
Asaietle de joumbon oun 25.-
‘Cen pales
Gpaghelli ow perune dauce tlemate 21.-
Gpaghelli ow perune aglie, elig, el peperencing 21.-
Gpaghelti ew pevune ol wurokbicttov .-
‘Casagne belegnoise maisen 26.-
Tagliatele au chonternelles, temales dattevini, 28.-

Viande aéchée el gruana padoane



Led viandes

Filel de beewyy 45.-
Racks de chewvewil 45 .-
Filel de cenly 42.-
Sauce a cheix Ponle
Meonilles 5.-
Chuantenelles 5.-
Civel de ceny aw checelal, lavdens el cveiilons 29.-

Tous ces plaly sonlaewis avec légumes el

‘Ces poiddensy
Peulpe gnillé, punée de cowuge el alicks de v8ati 37.-
Twiile sauvmenée gnatinée aux henbes el o 3ounce 32.-

mayennaide o lov cilbewletle o citven

Tous ses plaly sonl sewdd avec légumes owsalades



‘Ces dessentsy

Tovoumisaw maisen

Meellewy aw checelat, et o beule de glace vonille
Tande aux ity

Adsielte de romage

13.-
4.50
13.-
14 .-



